@ AGENTES DE COLAGEM E-BENTHON
FILTER

BENTONITE SODICO-CALCICA EM PO COM ELEVADA PUREZA E ESPECIFICAMENTE
DESENVOLVIDA PARA A ESTABILIZACAO PROTEICA

A PUREZA E A COMPOSICAO DE E-BENTHON FILTER CONFERE UMA ELEVADA CAPACIDADE DE ABSORCAO RESULTANDO NUMA REDUCAOQ DA DOSAGEM EM
COMPARACAO COM BENTONITES SODICO-CALCICAS TRADICIONAIS. DEVIDO AO SEU PROCESSO ESPECIFICO DE PRODUCAO, E-BENTHON FILTER

APENAS POSSUI PARTICULAS DE ARGILA COM TAMANHO INFERIOR A 100pm, SEM AREIAS OU CONTAMINANTES QUE APESAR DE“QUIMICAMENTE INERTES”,
SAQ BASTANTE ABRASIVOS PARA 0S MATERIAIS. DEVIDO AS SUAS CARACTERISTICAS DE BAIXA ABRASAO E-BENTHON FILTER TEM BOA COMPATIBILIDADE
COM SISTEMAS DE FILTRAGAO TANGENCIAL.

ESPECIFICACOES

Composigdo: Bentonite ativada
Aparéncia: P branco a cinzento claro

Composigdo mineral e pureza:
Teor de montmorilonite > 80%; Silica cristalina respiravel < 0,3%; Ferro < 0,06%; Aluminio < 2,5 g/kg.

Propriedades fisico-quimicas:
pH (2%): 8,0 a10,0; Particulas grandes < 8 g/100 g; Ensaio de desacidificagdo < 2,5 Eq/kg; Perda por calcinagdo: 4,5 a 5,56%; Humidade média: 6 a 12%.

Metais e contaminantes:
Merctirio < 1ppm; Arsénio < 2 ppm; Chumbo < 5 ppm.

I0es minerais:
Sodio <1,0%; Calcio + Magnésio <100 meq/100g.

DOSAGEM E MODO DE UTILIZACAO

Recomendada: 25 a 200g/hL
Arealizacio de ensaios preliminares permite determinar a dose 6tima de aplicacéo.

1. Adicionar lentamente E-BENTHON FILTER a 4gua fria na proporcédo de 1Kg para 10L e homogeneizar. A utilizacio de 4gua morna reduz o tempo de
ativagdo da bentonite.

2. Aguardar 6a12horas parauma ativacdo completa.

3. Homogeneizar e incorporar a suspensao lentamente no vinho durante uma remontagem.

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO

1le25Kg
Embalagem fechada e selada de origem: Local fresco, seco, ventilado e isento de odores e solventes.
Apbs utilizagdo manter a embalagem hermeticamente fechada.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condicdes de armazenamento. A informagdo presente neste documento &
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto nao devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condicdo para venda deste produto.

) Trav das L 7
PmenOI 6 Perdomini 4410-308 VN Gaia |a§§ftu2gsa7|

mANOS See differently T. (+351) 227150 840
a0 servico da enologia

proenol@proenol.com | www.proenol.com

FT1155-02_Jun.2026



